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ltaallaste triithvlimaagia Tallinnas

KOKKUVGTE

® Ttaalia triihvikasvatajate pere korraldas Tchaikovskys trihvidhtuséogi.

Enne trihvidhtusodks Tchakovskys: (vasakut) peakokk Viadslav Dijatsuk, Angelozzi
triihvikasvatuse peremees Emidio Angelozzi tema titar Vanda ja Itaala trihvikokk Paolo Antinori.
Liual on haruldased valged triihvid. Foro: Jaanus [ensment

Triihvlid on kogu meie elu, iitleb Itaalia triihvlikasvatajate Angellozzide
perekonna pea Emidio Angellozzi, kui Tallinnas Tchaikovsky restoranis enne
trithvliéhtusodki valged trithvlid kilepakist vilja votab. Need on téelised
seeneaarded, mille kilohind jaab nelja kuni viie tuhande euro kanti.

Valged trihvlid, marmorja sisuga seenemugarikud, mille isa Emidio ja tiitar Vanda Angellozzi on
Eestisse kaasa viitnud, taidavad restoranisaal tugeva kirbe [6hnaga. See on kijeldamatu segu
bensinisest valguminklist, mullast, pahklist, puravikust, muskaadist — tahab harjumist!

Kaliks ja rariteetseks teeb trihvlid ennekdike asjaclu, et kulnaarseks kasutuseks sobivate trihvice
kasvupirkond on vaike, leidmine raske ja saiivusaeg napp. Stltuval aastast, saagist, ndudlusest,
sordist, suurusest ja varskusest viib ni mustade kui ka haruldasemate valgete trihvite kiohind
kdvasti kikuda. «Paarkimmend grammi kaaluva musta trihvii omanikuks viib saada umbes
neljakiimne euroga,» toob naite Tchakovsky peakokk Viadislav Djatiuk, kes miadunud aasta l[Gpus
Angellozzide trihvimajas Itaalias kilas kais ja nende seente hingeelu rohkem tundma Sppis.

Virsked seened aasta ringi

Angelozzide pere trihvimaad asuvad Kesk-Ttaalias magede ja mere vahel Roccafluviones ning
keskeltlabi ulatub nende seenesaak kolme tonnini aastas. «Trihvid on meil geenides, see on meie
eluviis,» Otleb Emidio, kele pere kasvatab seeneaardeid juba viendat pdlve. Nende trihvlid
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13:24 pildid: Delphine Manivet teeb vdhe kleite
habelikule pruudile

12:12 pildid: Reem Acra esitles tuleva aasta
pruutkleite

12:51 Kurvad uudised: habemed ei ole enam cool'id

12:10 Rassism, halb hiigizen ja veel kaheksa aga,
mis tapavad suhteid
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11:20 pildid: Ines Di Santo naitas modernse vindiga
pruutkleite

11:04 Lapsevanem, karistamise asemel kuula laps
aral

10:55 Pildid: Gala Lahav tutvustas naiselikke
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Kas puupliidi sisu ehk voodri viib
laduda Aseri pottsepatellisest?

Kas puuplidi sisu ehk voodri vdib laduda Aseri
pottsepatelisest (PTT) vdi peab see tingimata Samott-
telistest olema?

Vintage stiilis ja boheemlaslikud
kodud

Ehk on kellelgi ideid, kuidas vahese rahakuluga selist
stilli saavutada ja kust peaksin sisustustooteid vaatama?
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avaneb seal vaatepit, mis meenutab istandust, sest pere on tammesid saagi suurendamiseks
loodusesse metsikutele juurde istutanud. See muidugi ei tdhenda, et iga tamme juures igal aastal
trihvleid leidub. «Oi el Trihvlid on kiige suhtes pirtsakad ja kunagi ei tea, kas lldse ja milise puu
alt seene leiad. Teatud salapdra kaib trihvitega alati kaasas,» tleb Vanda.

Nende majapidamisest saab varskeid trithvleid tanu rikkalkule mullastikule ning vahemereliselt
soojadele suvedele ja leebetele talvedele peaaequ aasta ringi: valgeid trihvleid korjatakse oktoobrist
detsembrini, musti talvetrihvleid detsembrist martsini, musti suvetrithvleid juunist septembrini. Vaid
april ja mai on delkatessi otsingutest vabad.

Nad varustavad trihvltega restorane Gle maaima. Ja kui peaks leiduma erakliente, kes kas vai
kodulehe kaudu enesele hinnalist seent telida tahavad, saadavad nad pakikese DHLI kirpostiga
kohale. Kui vaja, ka Eestisse. Vaike osa seentest ka kiilmutatakse v@i konserveeritakse vee ja
soolaga. «Kuid ei mingit keemiat ega saiitusaineid, see on meie maja reegel, kék on oko,» réhutab

Vanda ja Gtleb, et ni mdnigi trihvlidl vai -vdie ei pruugi poes olla sugugi naturaalne.

Viadislav kijeldab, kuidas temagi koos pere trihvlkoera Lizaga trihvijahil kdies kiomeetreid
puudesalusid l5bis. Kui tamme Bhistel on ndha, et maapind natuke kobrutab — umbes nagu tarkav
mutimullahunnik —, viib oletada, et seal midagi on, kuid i pruugi olla. Kui aga hea I8hnatajuga koer
kohta kraapima hakkab, vib trihvi leidmises kindel olla, selle spetsiaalse konksuga valja urgitseda
ja koera jargmiste trihvite jarele nuuskima saata.

Kdva, Umar ja plekitu seen tdhendab korralkku saaki. Vahimagi kahtluse korral [Gigatakse sisu

kontrolimiseks ka @huke laast seene pinnast — sisemus peab olema terve ja marmorja mustriga.
Omletile, kartulipudrule, pastale

«Umbes kolme tunniga sain theksa kilo musta talvetrihvlit,» meenutab Viadislav. Koju joudnud,
rivis ta nadal aega hommikuti pere munaroale musta trithvi laastusid. Tema sonul sobibki see seen
lihtsate toitudega, mis seene maitset ei varjuta — kartulpuder, omlett, pasta. Kalimat valget trihvlic
ta kuumtddtiuseks ei raiskakski, vaid Gikaks v@i riviks varskelt paberdhukeste laastudena toidule,
musta trihvit aga kasutaks ni roa sees kui ka peal. Naiteks segate keedetud pasta hulka tba vaid
vii olivigli, rivite hulka trihvit ja parmesani. Kui varsket trihvit pole, sobib ka purgivariant. Isegi
pisk triihvliidl va@ib teha supi vai kastme maitsega imet.

Roccafluvione kandi lhtsates vakerestoranides, kus trihvit pakuti eri moel, oli koka kéige suuremaks
elamuseks carpaccio rivitud trihvli ja trohviisliga ning eriiseks Gllatuseks magustoit, kus zabaglone

kreem ja valged trihvid omavahel suureparaselt sobisid.

Angelozzid ise sdovad trihvleid kaks kuni neli korda nadalas. Tihti pasta ja risoto, aga ka lhaga —
see annab hea maitselaengu kdigele. Pahiiselt tehakse aga vanade pereretseptide jargi mustade
talvetrihvltega munarooga Mitatdt ja maisimannatoitu polentat. Pisab ménest grammist
varsketest trihvilaastudest, et roale eriine aroomi- ja maitsebukett anda.

Triihvlipasta

Seda kergelt Carbonara stilis pastarooga pakkus Viadislav DjatSuk Tchakovsky trihvightusddgil, kus
kidgis laksid kaku Angellozzide trihviid ja kaasa I6i nende trihviikokk Paolo Antinori,

Muu hulgas olid meniits kammkarbid kartuli ja musta trihvli majoneesiga, hirvelha tartar musta
trithvli ja sinepiga, ristitud kuningtuvi musta triihvli kastmega ning muskaadi sabayon
pistaatsiakoogi, valge Sokolaadi jaatise ja valge trihviga.

Neljale

200 g spinosini v8i muud kasitsi valmistatud munapastat
2 keskmist munakollast

30 g Itaalia vinnutatud sinki ehk proscitto’t

1 dl vahukoort

0,5 dl kddgivijapuljongit

25 g parmesaniaaste
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Naised arutavad: Millised on parimad
trennid?

Kus trennis kaite ja miks just seda trenniftreeningklubi
soovitate?

KIRJUTA MEILE!

Lugejamang: kirjuta prohvetlikust
unendost ja voida Avon Dreams
parfiiiimivesi!

ARA MAGA MAHA!

Vaata: need Eestis levinud
illatavad nimed mehenimi joudis
on «vdlja USA haruldaste
suremas» eesnimede
edetabelisse (1)

Viis asja, mida
mees teeb vaid

Armastuse neli
faasi — ja miks

paljud armastatud naise
kolmandast heaks

faasist edasi ei

joua

MARINI SEIKLUSED

Marin kirjutab:

Marin



0,3 dl esimese pressi olividli
10 g Ghukesi musta trihvii vile
40 g valget trihvlt

Léika sink rbadeks ja prae panni &lis 1&bi. Sega kokku munakolane, koor, 15 g parmesani, puljong

ja musta truhvii vilud.

Keeda pasta, ndruta ja pane pannie, kus sink ja &li on juba ootel. Sega juurde ka muna-koore

segu. Kuumuta segades, lisa Glejaanud parmesan ja vita pann tulelt. Serveeri taldrikutel, rivi peale

valget trihvlt ja soovi korral ehi rostitud spagetiga.
Frittata musta triihvliga

Imelhtsat Itaala munarooga fitatat viib teha mitut moodi. Angellozzide perekond armastab seda

mdistagi valmistada oma vana pereretsepti jargi trihvitega.
Kolmele-nefjale

6 muna

50 g musti trihvleid

napuotsatais soola

praadimiseks olividli

Klopi munad lahti, sega hulka hakitud trihvlid ja maitsesta segu soolaga. Aja pannil 8li kuumaks,
vala peale muna-trihviisegu ja kiipseta tasasel tulel 3-4 minutit. Keera suure panniabidaga tmber
ja kipseta ka teiselt poolt. Paku kuumalt.
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sobimatu mees dnnestunud
vahekorra iile
peaks lausa
rédmustamal

” KOLUMNIST RAIT KAPP

Rait Kapp: minu
20 minutit
Tinderis

Rait Kapp:
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mdista
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